Landgasthof

Tannlot

Innertkirchen-Wyler

FUr unseren einmalig gelegenen Landgasthof inmitten der grossen Alpenpasse
suchen wir fir die Sommersaison 2025, von Mai bis Oktober, ein/eine

Kuchenmitarbeiter/in

Deine Hauptaufgaben:

Produktion und Herrichten von Salaten sowie allgemeine Ristarbeiten
Vorbereiten von kalten Platten

Zubereiten von einfachen warmen Speisen (Nachmittags-Karte)
Bereitstellen von Desserts

allgemeine Reinigungsarbeiten und Abwasch

Das bringst du mit:

Interesse an der Gastronomie — Vorkenntnisse nicht zwingend erforderlich
offene und dienstleistungsorientierte Personlichkeit

gepflegtes Erscheinungsbild

hohe Leistungsbereitschaft, Flexibilitat und Belastbarkeit

saubere, zuverlassige und selbststandige Arbeitsweise
kommunikationssichere Deutschkenntnisse

Was du von uns erwarten darfst:

ein tolles, familidares Umfeld und ein motiviertes Team

eine abwechslungsreiche Tatigkeit

eine zeitgemasse Entlohnung und faire Trinkgeldverteilung
Personalzimmer bei Bedarf

Haben wir dein Interesse geweckt? Dann sende uns deine vollstandigen
Bewerbungsunterlagen an info@landgasthof-taennler.ch.

Wir freuen uns, dich kennenzulernen!

Familie Tannler-Emmenegger
Landgasthof Tannler



